
 
 
 
 
 

Suppen I Starter 
 

  Süppchen von der Avocado      €  7,50 
Avocado I Chili I Physalis I Eismeergarnelen 

 
Gerahmtes Süppchen von der Steckrübe     €  7,50 

  Steckrübe I Sahne I Ingwer I Paprikaschaum I Korianderöl  

 

Tranchen vom Wildhasenrücken im Kräutercrepé   € 13,50 
Wildhasenrücken I Bechamel-Wirsing I Balsamicokirschen, I 

Feldsalat I Kartoffel-Speck-Dressing 

 
  Entenleber bruleé       € 15,50 

pochierte Entenleber I Quittenkompott I rote Pfefferbeeren I  
Salatbouquet I Sesam-Ingwer-Dressing 

 
Dreierlei        € 15,50 
Büffelmozzarella I Linsensalat I Apfelgelee I Schinkenchip I Rotholzlachs I 

Meerrettich I Friséesalat I Sesam-Ingwer-Dressing 

 

Carpaccio von der Rote Beete       € 16,50 
Rote Bete I Caesarcreme I Riesengarnelen (5 Stück) I Gorgonzola I 
Walnüsse I Friséesalat I Sesam-Ingwer-Dressing  

 
 

Salat 
 

Werft Salat        €  9,90 
Wildkräutersalat I Friséesalat I Rote Bete I Mais I Staudensellerie I 
marinierter Kürbis I Tomaten-Rosmarin-Dressing  

 
Gerne wählen Sie zu Ihrem Salat hinzu 
    Tranchen von gebratener Hähnchenbrust   zuzüglich  €  6,50 
    gebratene Riesengarnelen mit Sesam-Salz (4 Stück) zuzüglich  €  6,50 

   

Nüssli-Salat        €  9,90 
Feldsalat I Kartoffel-Speck-Dressing I gebratene Gänseleber I 

Croutons I Apfelspalten 

 

 



 
 
 
 
 

Hauptgerichte 
 

gebackene Zigarre (vegan)      € 14,50 
CousCous I Quinoa I Wurzelwerk I Cranberrys I Strudelteig I 

Karotten I Currysauce I Tomatenlack 

 
Praline von Ziegenfrisch-und Balkankäse (vegetarisch)   € 14,50 
stückiges Tomatensugo I Pastaecken I Rucola 

 
Birnen Bohnen Speck       € 14,50 
gebratener Bauchspeck I Birnen-Bohnengemüse I Risoleekartoffeln 

 
Tranchen von der Kalbsleber in Rotweinsauce    € 16,50 
gebratene Kalbslebertranchen I Schalotten I Cocktailtomaten I 
Schnittlauch I Blattpetersilie I Calvadossauce I Spätzle 

   
Werft Burger         € 17,50 
Rindfleisch 150g in der Cornflakes-Panade I Cole-Slaw-Salat I 

Apfel-Tomaten-Chutney I Sauerrahm I Pommes frites 

   

Schnitzel a la Meyer        € 17,50 
2 Schweineschnitzel I Setzei I Speck-Kräuter-Kartoffeln I Schmorzwiebeln 

 

Entenbrust unter der Zimtdecke      € 22,50 
Babarie Entenbrust I Sojasauce I Zimtbrösel I Ananas-Chutney I  

rote Pfefferbeeren I Risottotaler  

 
  Zander aus dem Currysud      € 21,50 

Zander I Karotten I Lauch I roter Reis I Currysauce I Milchschaum 

 

Die Werft Gans        € 25,50 
½ Brust und ½ Keule frisch aus dem Rohr I Rotkohl I Bratapfel I 

Maronen I Kartoffelklöße I Schmelze 

 
Medaillons vom Hirschrücken unter einer Pistazienkruste  € 27,50  
2 Medaillons vom Hirschrücken (á 100g) I Pistazie I Speckrosenkohl I 
Sellerie-Kartoffelmus I Trauben-Holunder-Sauce 

 

 
 

 

 



 
 
 
 
 

  Die Gans für zu Hause zum mitnehmen 
 

  Eine ganze Gans       € 100,00 
jeweils 4 Portionen Sauce,  Rotkohl, Bratapfel, Maronen, Kartoffelklöße I Schmelze 
Zur Abholung bei uns in der Werft, inkl. schriftliche Hinweise zur Regeneration  

der Gans und der Beilagen in Ihrer Küche. 

 
 

Kinderkarte (gedacht für Kinder bis 12 Jahren) 
 
Kinderschnitzel mit Pommes frites     €    5,50 
 
Fischstäbchen mit Kartoffelpüree     €    5,50 
 

Linguini mit Tomatensauce      €    5,50 
 
Liebe Eltern,  
nach jedem Kindergericht servieren wir Ihren Sprösslingen eine Kugel Eis.  
Bitte wählen Sie aus: Vanille I Schokolade I Erdbeer     

Sollten Sie dieses nicht wünschen informieren Sie bitte unseren Mitarbeiter. 
 

 

Dessert 
 

Quark-Krapfen        €    7,50 
mit hausgemachtem Holunderblüteneis 

 
gefangene Berliner Luft mit gratinierten Beeren    €    8,00 
sahniger Gries I Beeren I Weißwein Sabayone 

 
Bananen-Schoko-Tarte       €    8,00 
auf Mürbeteig 

 

Werft-Tarte        €    8,00 
Apfelspalten I Walnusseis   
 
Käseauswahl        €    9,50 

  Balsamicokirschen 


